Absolwent szkoty ksztatcacej w zawodzie technik przetwdérstwa mleczarskiego
powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujacych zadan
zawodowych:

1) wytwarzania wyrobow mleczarskich,

2) obstugiwania maszyn i urzadzen stosowanych do produkcji wyrobdéw
mleczarskich,

3) planowania procesu technologicznego produkcji wyrobéw mleczarskich,

4) oceniania jakosci gotowego wyrobu mleczarskiego na podstawie
przeprowadzonych badan laboratoryjnych i dokumentacji monitorujgcej
parametry technologiczne.

Absolwent po ukonczeniu szkoty i zdobyciu tytutu zawodowego moze:

o oceniac jakos¢ surowcow, dozwolonych substancji dodatkowych,
substancji pomagajgcych w przetwarzaniu i gotowych wyrobéw
mleczarskich,

o dobiera¢ maszyny i urzagdzenia do produkcji wyrobdw mleczarskich,

o obstugiwac linie produkcyjng,

o organizowac i nadzorowac proces produkcji wyrobdw mleczarskich
w przedsiebiorstwie mleczarskim,

o prowadzi¢ dokumentacje produkcji wyrobéw mleczarskich,

o stosowacd zasady marketingu wyrobow mleczarskich.

Mozliwosci zatrudnienia:

v’ zaktady przetwdrstwa mleczarskiego,

v’ zaktady gastronomiczne, kuchnia molekularna,

firmy zajmujace sie przechowywaniem i dystrybucjg zywnosci,
prowadzenie wiasnej firmy w branzy spozywcze;.

zaktady przetworstwa spozywczego w dziatach: produkcyjnym,
zaopatrzenia, kontraktacji, kontroli jakosci surowcow i zywnosci,
laboratorium analityczne.
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